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Restaurant

Im  Mdinchner Werksviertel, wo kreatives Leben und urbaner Rhythmus
aufeinandertreffen, befindet sich das Nice. Ein Restaurant fir alle, die gutes Essen,

ehrlichen Wein und eine lebendige Atmosphare schatzen.

Ob eine private Feier, ein geschaftlicher Anlass oder ein lockerer Abend mit
Freunden — wir bieten Raum fur Anlasse mit Charakter. Keine Etikette, kein steifes
Protokoll - daflr echtes Handwerk, frische Ideen und ein offenes Konzept, das sich

an Dich anpasst.

Unsere Kulche ist europaisch inspiriert - leicht, vielseitig und gepragt von
hochwertigen Zutaten. Ob Sharing-Plates, gesetztes Menu oder Flying Dinner: Was
zahlt, ist der Geschmack, die Qualitat und das Erlebnis am Tisch.
Im Mittelpunkt: unsere offene Kiche und die Bar. Zwei Orte, an denen Begegnung
entsteht. Hier wird gekocht, gemixt und gefeiert - mit Hingabe, Stil und einem

Team, das Gastgebersein ernst nimmt.

Wir freuen uns auf Deine Veranstaltung. Personlich, individuell und mit dem
Anspruch, dass sich alle bei uns einfach wohlfihlen — ganz gleich, ob zum grof3en

Fest oder zum kleinen Moment.
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Maximale Bestuhlung

Bereich O1: maximal 20 Personen

Bereich 02: Kein gesetztes Dinner
moglich, nur Lounge Bestuhlung mit

Flying Buffet
Bereich 03: maximal 8 Personen

Bereich O4: maximal 6 Personen

Bereich O5:

9 Personen im grof3en Circle
?-3 Personen im kleinen Circle

Bereich O6: maximal 12 Personen
Bereich O/: maximal 11 Personen
Bereich O8: maximal 5 & 6 Personen

Bereich 09: maximal 4 & 8 Personen



Gruppeniibersicht

Kleine Gruppen
Fir 10 bis 20 Personen
Menuoptionen
Saisonale Auswahlkarte
2 Vorspeisen

3 Hauptgange - Fisch, Fleisch oder Vegi
2 Desserts

Oder
3-6 Gang Men(

Grof3e Gruppen
Ab 20 Personen

MenUoptionen

3-6 Gang Men(

Exklusive Buchungen
GGesetztes Dinner

Maximal Bestuhlung 97 Personen

Flying Buffet

Maximal Kapazitat bis zu 200 Personen

MINDESTVERZEHR TAGSUBER

Restaurant Mo-Mi 7.000€ Brutto
Separee Mo-Fr 150€ Brutto (Miete)

Restaurant Do-Sa 8.500€ Brutto
Separee Sa 750€ Brutto

MINDESTVERZEHR ABENDS

Restaurant Mo-Mi 12.000€ Brutto
Separee Mo-Mi 1.000€ Brutto
Restaurant Do-Sa 15.000€ Brutto
Separee Do-Sa 1.200€ Brutto
MINDESTVERZEHR
Restaurant tagsiber | So 8.500€ Brutto
Restaurant abends | So 15.000€ Brutto
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Food

Kochen ist fUr uns mehr als nur Handwerk — es ist Leidenschaft, Kreativitat und ein
bisschen Magie. Regional, Saisonal, modern europaisch. Kiichenchef Fabian Huber
und sein Team setzen auft Qualitat, Kreativitat und Leidenschaft und das findet sich

in den Gerichten wieder.

Unser Klchenteam hat mit viel Feingefihl und Ideenreichtum eine Auswahl an
Menus zusammengestellt, die nicht nur satt, sondern glicklich machen. Ob fiur den
grof’en Moment oder den kleinen Genuss zwischendurch — hier wird jeder Gang

zum Erlebnis.

FUr besondere Anlasse empfehlen wir unser Nice Dining MenlU - begleitet von
einem sorgfaltig abgestimmten Wine Pairing, das jeden Bissen perfekt erganzt.

Elegant, intim, unvergesslich.

lhr habt eigene Winsche oder ganz bestimmte Vorstellungen? Wir lieben es,
kreativ zu werden! Gemeinsam entwickeln wir euer personliches Wunschment -

individuell, Gberraschend und genau so, wie ihr es euch ertraumt habt. ‘

* Die angegebenen Preise kénnen ie nach aktueller Marktlage variieren. Anderunaen behalten wir uns jederzeit vor.
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Meniivorschlage

Vorspeise

Petersilienwurzelsuppe, Zitrone, Croutons

Hauptgang
Perlhuhnbrust, Sellerie, Kohl, Schmorzwiebel, Jus

Dessert
Nice Mousse, Zartbitter, Maldon Salz, Extra Vergine Olivendl

49

Vorspeise
Ceviche, Schlierseer Seeforelle, Stuf3kartoffel, Rote Zwiebel, Koriander

Hauptgang
Geschmorte Kalbsbacke, Lauch, Kartoffel, Miso, Kresse

Dessert
Mohnparfait, Grapefruit, Creme Fraiche, Zitronen-Ferment

A

*Brotistin den Menus nicht inkludiert! 7




Meniivorschlage

Vorspeise
Gebeizte Schlierseer Lachsforelle, Buttermilch, Krauter, Senfsaat

Hauptgang
Filet vom Bio Rind, Kartoffelgratin, zweierlei Karotte, Pfeffersauce

Dessert
Schwarzwalder Kirsch, Nice-Style

84

Vorspeise
Tatar, Rind, Koji, Senfsaat, Pilz-Mayonnaise, Belperknolle

/wischengang
Rinder-Consommé, Pilzraviolo, Schnittlauch

Hauptgang
Schlierseer Saiblingsfilet, Fenchel, Kichererbse, Beurre Blanc

Dessert
Bayrisch Creme, Fruchtragout (nach Saison), Mandelhippen

37 *Brotistin den Menus nicht inkludiert! 8




Meniivorschlage

Menii (auch vegan méglich)

Vorspeise
Allerlei Beeten, Wildkrauter, Vinaigrette, Preiselbeere

Zwischengang
Petersilienwurzelsuppe, Zitrone, Croutons

Hauptgang
Risotto, GemUse der Saison, Krauterol, Hartkase

Dessert
Apfel, Haselnuss, Zitronenmelisse

63

*Brotistin den Menus nicht inkludiert! 9




Meniivorschlage

Nice Dining | Chef’s Signature

Amuse-Bouche
Uberraschung, immer wechselnd

Vorspeise
Ceviche, Schlierseer Seeforelle, Stuf3kartoffel, Rote Zwiebel, Koriander

/wischengang
Rinder-Consommé, Pilzraviolo, Schnittlauch

Fischgang
Schlierseer Goldforelle, Paprika, Bortschsud, Fischrogen

Hauptgang
Bio Kalbsrlicken Wellington, Tyrolensis, Triffelrahm

Dessert
Apfel, Haselnuss, Zitronenmelisse

120

*Brotistin den Menus nicht inkludiert! 10




Meniivorschlage

Finger Food

Grine Oliven, Zitronenzeste

Crostini, Rauchfischcreme, Erbsenkresse
Crostini, Hummus, Pickles, Krauter
Tomaten-Arancini, Basilikum, Parmesan
Juffingers Kaaskrainer, Kren, Senf

Juffingers Tyrolensis Speck

25

*Brot ist in den MenUs nicht inkludiert! 11




Meniivorschlage

Flying Buffet

Crostini, Pickles, Hummus, SchwarzkiUmmel
Crostini, Rauchfischcreme, Erbsenkresse
Crostini, Tatar vom Bio Rind, Radieserl, Kerbel

Spinat-Ravioli, Nussbutter, Babyspinat, Parmesan

Risotto, Sul3kartoffel, Zucchini, Rucola

Schlierseer Seeforelle, Belugalinsen, Limette
Maishendlbrust, Blumenkohl, Karotte

Rosa gebratenes vom Bio Rind, Sellerieptree, Chimichurri
Nice Mousse, Maldonsalz, Extra Vergine Ol

Apfel, Haselnuss, Zitronenmelisse

75

*Brot ist in den MenUs nicht inkludiert! 12




Friihstiick | Lunch

Fur Gruppen ab 10 Personen bieten wir auch Frihsticks Optionen an.

Ob entspanntes Buffet am Kitchen Block oder ein serviertes Menu am Tisch, wir
sind flexibel und gehen gerne auf eure Winsche ein.

Beim Lunch konnt ihr euch auf unsere taglich wechselnden Gerichte freuen.
Frisch, saisonal und immer ein bisschen anders.

Die aktuellen Lunch - Gerichte finden sie auf unserer Website
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https://nicedining.de/tagesbar/
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